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Besondere Location [iir
besondere Anlisse

lhr seid auf der Suche nach einer einzigartigen Location, bei
der das Gesamtpaket stimmt? Wir bieten exzellenten
Service, moderne australische Kuche sowie
ein besonderes Getrankeangebot - und das alles in
ausgezeichneter Qualitat! Wir machen jede Veranstaltung
zu einem unvergesslichen Ereignis - ob Geburtstag,
Firmenfeier, Hochzeit oder Jubilaum. Unsere Eventlocation
bietet Platz fur 40 bis 70 Personen und kann ab 40
Vollzahlern gebucht werden. Euch erwartet eine
auBergewohnliche, moderne Veranstaltungslocation mit
eigener Bar und Lounge-Ecke, sowie
einem separaten Buffetraum.

Die Location im Uberblick

Eigene Terrasse

Feiern bis 2.00Uhr
Lounge-Ecke
Einzigartige Atmosphare
105m? Raumflache
Separater Buffetraum
Vollausgestattete Bar

Seperater Eingang




SUMMERGARDEN
DIE PERFEKTE LOCATION ZUM FEIERN

Willkommen im ,Summergarden” - einem einzigartigen Veranstaltungsraum, der auf
grol3zUgigen 105 m2 Quadratmetern ausreichend Platz fur unvergleichliche
Feierlichkeiten bietet. Gelegen im ersten Stock mit einem atemberaubenden Blick auf
die Dacher Bosens. Die Location ist fur 40 bis 70 Gaste ausgelegt, sie eignet sich
perfekt fur Feiern aller Art, von Geburtstagsfesten bis hin zu Firmenveranstaltungen.

Die moderne Architektur aus Bruchsteinen, Stahl, Holz und Glas verleiht dem Raum
einen warmen, industriell angelehnten Look, der sowohl stilvoll als auch einladend ist.
Zwei Seiten des Raumes sind komplett verglast, wodurch viel Tageslicht
hereingelassen wird und die offene Aussicht gleichzeitig ein Gefuhl von Weite
vermittelt. Im Sommer verwandelt sich die Location dank der vollstandig zu 6ffnenden
Glaselemente in eine bezaubernde Uberdachte Terrasse, die den perfekten Ort fur
Feiern im Freien bietet.

Auch im Winter ist der Raum dank Heizungsanlage nutzbar und strahlt eine wohlige
Atmosphare aus, besonders wenn die umliegende Landschaft mit Schnee bedeckt ist.

Die flexible Bestuhlung ermdglicht eine individuelle Gestaltung. Es stehen 9 hohe und
18 niedrige Tische zur Verflgung und fur die kleinen Gaste bis
zu 5 Hochstuhle.

An der integrierten Bar versorgt euch euer personlicher Barkeeper wahrend der
gesamten Feier mit euren Favourite Drinks. Eine gemutliche Lounge-Ecke mit Kissen
und Decken gegenuber der Bar ladt zum Verweilen ein. Fur kulinarische Highlights
sorgen unser australischer Kuchenchef und sein Team, die euch mit einem vielfaltigen
Buffet, welches im Nebenraum aufgebaut wird, verzaubern. Ganz im Kochstil unseres
Kuchenchefs - einfach mal anders!

Die Location ist nur wenige Gehminuten vom wunderschénen Bostalsee entfernt und
bietet ausreichend kostenlose Parkplatze fur eure Gaste. Sie besitzt einen separaten
Treppenaufgang, welcher fUr einen ungestorten Zugang sorgt. Die Toiletten sind Uber
das Treppenhaus erreichbar und stehen zur Mitbenutzung im Untergeschoss zur
Verfugung.

Ein weiteres Highlight der Location ist der dazugehdrige Auldenbereich. Im Sommer
konnt ihr die obere Terrasse mitbenutzen und im Winter die mittlere Terrasse.

,Lasst uns gemeinsam eure Feier planen - wir freuen uns darauf, euch und eure
Gdaste zu verwohnen und euch eine unvergessliche Zeit zu bereiten!”
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Alle Getranke aus unserem regularen Angebot sind auch fur eure Feier erhaltlich. Unten findet ihr
unsere Basics, die immer in der Event-Bar zu finden sind. Gerne konnt ihr eure Auswahl nach
Belieben erweitern und zusatzliche Drinks, wie Cocktails, Spritz-Getranke, Schnapse oder Likore
dazubuchen. Schaut euch hierfur unsere Zusatzliste mit weiteren Auswahlmoglichkeiten an. Das
gesamte Wein- & Sektsortiment unserer Vinothek steht ebenso fur euch zur Auswahl. Die Getranke
werden nach Verbrauch berechnet, eine Pauschale gibt es leider nicht.

BASICS

® Schwollener Gourmet feinperlig | still @ Karlsberg Urpils | Karlsberg alkoholfrei

@® Schwollener Zitrone | Orange @ Kirner Landbier dunkel | hell

® Schwollener Cola | Coca-Cola Zero ® Kirner Hefeweizen | Weizen alkoholfrei

® Winzer Traubensaft rot | weiB ® Schwollener Classic - fur (Wein-)Schorlen

L ApiEEEi ® Schoppenweine - perfekt fur Weinschorlen

@® Orangensaft Silvaner trocken | Rosé feinherb | Cuvée halbtrocken
APERITIF COCKTAILS & LONGDRINKS

® Secco Blanc

® Riesling Sekt extra tr. St. Quirinushof
® Campari Orange | Soda

® Gin & Tonic
Gordon’s | Tanqueray | Monkey 47
® Moscow Mule

® Lavendel Gin
® Maple CC
® Lemon, Lime & Vodka | Gin

SPRITZ-GETRANKE

® Aperol Spritz
® Pink Grapefruit Spritz **
® Mango Spritz **

0 DIGESTIF

® Hugo . .

*Auch alkoholfrei moglich @ Baileys Original

@® Hemmes Likor

ALKOHOLFREIE SPECIALS Weinbergspfirsich | Haselnuss | Mandel-Kirsch
® Hausgemachte Limonade ® Ramazzotti

Lavendel | Pink Grapefruit | Mango | Holunder ® Kizer
® Pinke Limonade Alte Haselnuss | Alter Williams
® Ginger Beer Le Tribute ® Hemmes Schnaps

® Oliven-Zitronenlimonade Le Tribute
® Lemon | Soda, Lime & Bitters

Williams Christ | Mirabellenwasser |
Tresterbrand



Bei einer gelungenen Feier darf gutes Essen naturlich nicht fehlen! Lasst euch auf eine
unvergessliche Geschmacksreise ein und genie3t exklusive Gerichte mit der Signatur unseres
australischen Kuchenchefs, Justin Dametto. Unser Team baut das Buffet im Nebenraum auf und ab
- ihr musst euch um nichts sorgen! Um einen reibungslosen Ablauf zu gewahren, legen wir den
Servierzeitpunkt bereits vorab gemeinsam fest. Solltet ihr weitere Wunsche, Allergene oder

Unvertraglichkeiten haben, besprechen wir diese gerne im Vorfeld.

VORSPEISEN

CLASSIC BUFFET

Saisonaler Blattsalat

Mit hausgemachtem Zitronen-Senf-Dressing
Rote-Bete-Orangen-Salat

Gerostete Rote Bete kombiniert mit Orangen- @
Segmenten, Cashews und Balsamico
Sauerteig-Ciabatta

Serviert mit Aioli, Hummus und Butter
Antipasti Gemuse

Saisonales Gemuse, gegrillt und eingelegt,
kalt serviert

und Schoko-Crumble

Tiramisu
Klassisches Tiramisu, im Glas serviert

Seasonal Fruit Platter
Obstplatte, serviert mit Vanillesauce

HAUPTGANGE

Schweinerucken mit Senf-Krauterkruste
Im Ofen gegart, tranchiert und mit Krautern
verfeinert

Chicken Fajita

Zart mariniertes Hahnchen mit sautierten Paprika
und Zwiebeln

Auberginen Parmigiana

Geschichtete Auberginen mit reichhaltigem
Tomatensugo und Mozzarella

Mushroom Pasta

Penne in cremiger Knoblauchsauce mit Pilzen

DESSERTS und Parmesan, verfeinert mit frischen Krautern,
-EIN DESSERT NACH WAHL-
: BEILAGEN
Vanille-Panna Cotta o
Im Glas serviert mit Beeren-Kompott ® Gelber Basmatireis

Reis verfeinert mit Gewurzen
Zitronen-Knoblauch-Kartoffeln
Goldbraun im Ofen gerostet

Buttered Green Beans
Zarte Bohnen mit Butter verfeinert

EXTRAS

Gegrillter Lachs
Gegrillte Lachsfilets mit Sauce Beurre Blanc

Roastbeef

Rinderbraten mit einer Krauterkruste,
dazu Rotwein-Jus

® Steakhouse Pommes

Steakhouse Pommes

@® Fried Chicken

Hausgemachtes Buttermilk Fried Chicken

® Mitternachts Snack

Verschiedene Optionen moglich




RAUM- & TISCHPLAN

Mittlere Terrasse
(Im Wlnter nutzbar) __
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WEITERE INFOS

BEZAHLUNG

Fur eine verbindliche Buchung ist eine Vorabzahlung in Hohe von 500€ erforderlich. Dieser
Betrag wird mit der Gesamtrechnung verrechnet. Die finale Rechnung kann am
Veranstaltungstag bar oder mit Karte beglichen werden.

Im Falle einer Stornierung muss diese schriftlich per E-Mail erfolgen. Bis zu zwei Monate vor dem
Veranstaltungstermin sind Stornierungen kostenfrei und die bereits geleistete Vorabzahlung
wird vollstandig zuruckerstattet.

Bei einer Stornierung weniger als zwei Monate vor dem geplanten Eventtermin wird die
Vorabzahlung in Hohe von 500 € als Ausfallentschadigung fur den entgangenen Umsatz des
Gastronomiebetriebs einbehalten.

NUTZUNGSDAUER & NACHTRUHE

Jede Buchung inkludiert die Nutzung der Raumlichkeit fur bis zu 5 Stunden, sofern diese vor
Mitternacht enden. Solltet ihr langer bleiben wollen, ist dies nach vorheriger Absprache
selbstverstandlich moglich. Den Aufpreis hierfur findet ihr in der Preisliste. Ihr habt die

Moglichkeit, bis 2.00Uhr nachts bei uns zu feiern. Da wir uns mitten im Ort befinden, bitten wir
euch ab 22.00Uhr, aus Rucksicht auf unsere Nachbarn, um eine angemessene Lautstarke.

SOMMER & WINTER

Der Summergarden hat sowohl im Sommer als auch im Winter seinen Charme. Im Sommer
konnen die Glasschiebewande geoffnet werden und verwandeln den Raum in eine uberdachte
Terrasse. Im Winter ist der Raum beheizt und schafft eine gemutliche Wohlfuhlatmosphare, vor
allem wenn die Landschaft mit Schnee bedeckt ist. Bitte beachtet jedoch, dass es bei
Minusgraden dennoch etwas frischer werden konnte.



SEE YOU SOON!

Wir freuen uns auf eure Veranstalung!

Lei MW%;ZFG & Gyprics

www.marieluise-jypsies.de
Anfragen an: events@marieluise-jypsies.de
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