
Speisen 

Januar bis April 

Vorspeisen & Snacks 

PORK BELLY BITES, HONEY BBQ, EINGELEGTE 

RADIESCHEN, KORIANDER, SESAM DF 

DAZU SAUERTEIGBROT  +2.00 
  

GARNELEN FLATBREAD, ZITRONEN-
KNOBLAUCH-GARNELEN, ROTE ZWIEBELN, 
SAUCE HOLLANDAISE, EINGELEGTE JALAPEÑOS, 
SCHMAND, MOZZARELLA     -ZUM TEILEN GEDACHT- 
**EMPFEHLUNG UNSERES KÜCHENCHEFS** 

 

ORIENTALISCHES GEMÜSE FLATBREAD,  IM 

OFEN GERÖSTETES GEMÜSE, ZITRONEN-

TAHINI-JOGHURT, CASHEWS, KORIANDER, 

LIMETTE, SCHMAND, MOZZARELLA  VEG                       

 -ZUM TEILEN GEDACHT- 

 

FRIED CHICKEN, FRITTIERTE CHICKEN TENDERS, 

AIOLI, SESAM, WAHLWEISE MIT:  
SCHARFER BUFFALO SAUCE ODER HONEY BBQ  

 

FRIED OLIVES, PANIERTE UND FRITTIERTE 

OLIVEN, AIOLI, LIMETTE  VEG  

 

LOADED NACHOS, BLACK BEANS, VEGANE 

CHIPOTLE MAYO, TOMATENSALSA, 

KORIANDER, GUACAMOLE, EINGELEGTE ROTE 

ZWIEBELN, LIMETTE  V GF       -ZUM TEILEN GEDACHT- 
DAZU: BEEF BRISKET +6.00 

 

POTATO HASH BROWN, HAUSGEMACHTER 
KARTOFFELRÖSTI, DILL-MAYO, PARMESAN, 
EINGELEGTE ZUCCHINI, SERRANO-CHIP   VEGO 

GF 
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Kinder Menü BIS 12 JAHRE 
 
 

JUNIOR SMASHED CHEESEBURGER, SMASHED 

BEEF PATTY, GOUDA, KETCHUP, JYPSIE’S 

STEAKHOUSE POMMES, 12CM SESAM-

BRÖTCHEN AUS DER BÄCKEREI LEIST  DFO 
MIT TOMATE & SALAT  +2.00 
 

KIDS CHICKEN, FRITTIERTE CHICKEN TENDERS, 
JYPSIE’S STEAKHOUSE POMMES, KETCHUP   
 

KIDS PASTA, PAPPARDELLE PASTA , 

TOMATENSUGO, KÄSE  VEG  

 

Lust auf was Süßes? 
 

CRÈME BRÛLÉE, HAUSGEMACHTE VANILLE 

CRÈME BRÛLÉE, COOKIE-BRÖSEL,  

BOURBON-VANILLE-EISCREME  VEG  

 

VANILLEEIS MIT KÜRBISKERNÖL, DREI 

BÄLLCHEN BOURBON-VANILLE-EISCREME, 

KÜRBISKERNÖL, GERÖSTETE KÜRBISKERNE, 

MEERSALZ, HASELNUSS-SCHOKO-CHIPS  VEG GF 

 
 

„TIRAMISEEEU“ UNSERE VERSION DES 
KLASSISCHEN TIRAMISU, MOKKA-KUCHEN, 
AMARETTO ESPUMA, COOKIE-BRÖSEL, 
BELGISCHE DUNKLE SCHOKOLADE  VEG 

 

AFFOGATO, BOURBON-VANILLE-EISCREME, 

DOPPELTER ESPRESSO   VEG  
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Unsere regionalen Partner 
 

 

WILDWECHSEL - OBERTHAL 
BELEAF FARMING - SAARBRÜCKEN 
JOSEPH DER GEFLÜGELHOF - THOLEY 
NOHFELDEN GETRÄNKECENTER – NOHFELDEN 
BLACK HEN – KAFFEERÖSTEREI SAARBRÜCKEN 
FLEMMING KAFFEE & MASCHINEN - SAARLOUIS 
KIZER SPIRITUOSEN - ST. WENDEL 
TEPPICHWÄSCHEREI KOHLHAAS - ZÜSCH 
BÄCKEREI LEIST - MARPINGEN 
 
WIR LEGEN GROßEN WERT AUF DIE GEGENSEITIGE 
UNTERSTÜTZUNG KLEINER BETRIEBE IN DER REGION 

 

MI-SA AB 17.00 UHR | SO AB 12.00 UHR DURCHGEHEND 

 



ALLE UNSERE BURGER WERDEN AUF EINEM 12 CM 
GROSSEN SESAMBRÖTCHEN AUS DER BÄCKEREI LEIST 
SERVIERT. DIE BEEF PATTIES BESTEHEN ZU 100 % AUS 
DEUTSCHEM RINDFLEISCH UND WERDEN REGIONAL VON 
DER FIRMA WILDWECHSEL BEZOGEN 

 

Hauptspeisen 
 

KÄNGURU-RAGOUT, IN ROTWEIN 
GESCHMORTES KÄNGURUFILET, PARMESAN, 
TOMATENSUGO, PAPPARDELLE PASTA, 
MACADAMIA DFO 
 

WEINEMPFEHLUNG:  SPÄTBURGUNDER| DREIKÖNIGSHOF 

 
NEW ZEALAND BEEF STEAK, 300G GEGRILLTE 

RINDERHÜFTE - FEINFASERIGES RINDFLEISCH 

MIT SAFTIGER TEXTUR UND LEICHTEM BISS, 
HAUSGEMACHTER KARTOFFEL-RÖSTI, 
COGNAC-PFEFFERKORNSAUCE   GF DFO    

EXTRA SIDE SALAT  +4.50                                        
 

WEINEMPFEHLUNG: MERLOT | JUNG 

 
GEGRILLTER LACHS, 180g LACHS, KOKOS-
CURRY-RISOTTO, GRÜNE ERBSEN, LYCHEES, 
ZUCKERSCHOTEN-SALAT, KORIANDER, LIMETTE 
DF GF VO          **EMPFEHLUNG UNSERES KÜCHENCHEFS** 
                          

WEINEMPFEHLUNG:  RIESLING | BARTH 

 
BEEF TACOS, 3x15CM SOFTSHELL TACOS, 
SLOW BRAISED BEEF BRISKET, TOMATENSALSA, 
GUACAMOLE, LEMON-TAHINI-JOGHURT, 
KORIANDER, LIMETTE, CASHEWS, EINGELEGTE 
ROTE ZWIEBELN  DFO 
 

SIDE STEAKHOUSE POMMES   +4.50                                        
WEINEMPFEHLUNG: BLANC DE NOIR | BARTH 

 
MUSHROOM PASTA, PAPPARDELLE PASTA, 
SAUTIERTE PILZE, LAUCH, CREMIGE 
KNOBLAUCHSAUCE, PARMESAN  VEGO 
WEINEMPFEHLUNG: WEISSBURGUNDER | ST. QUIRINUSHOF  

 
VEGGIE GARDEN, HAUSGEMACHTER 
GEMÜSEBRATLING, GERÖSTETES MARKT-
GEMÜSE, ZUCKERSCHOTENSALAT, 
KOKOSSAUCE, INGWER-KAROTTEN-PÜREE  V  
 

WEINEMPFEHLUNG: CUVEE NO. 3 | SCHILLERHOF 
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Burger 
 

DOUBLE SMASHED BEEF & BACON BURGER,  
2X SMASHED BEEF PATTIES, BURGERSAUCE, 
ROTE ZWIEBELN, BACON, GOUDA, SALAT, 
TOMATE, SELBST EINGELEGTE ESSIGGURKEN  
DFO 
 

EXTRA PATTY  +4.00          MIT SPIEGELEI  +2.00 

 
„MLJ“ CHEESEBURGER, 2X SMASHED BEEF 
PATTIES, GOUDA, ROTE ZWIEBELN, KETCHUP, 
BURGERSAUCE, SELBST EINGELEGTE 
ESSIGGURKEN   DFO 
EXTRA PATTY  +4.00      MIT SPIEGELEI  +2.00  
MIT BACON  +3.00        MIT JALAPEÑOS  +2.00 

  
BBQ FRIED CHICKEN BURGER, HONEY-BBQ 
MARINIERTE CHICKEN TENDERS, COLESLAW, 
ROTE ZWIEBELN, EINGELEGTE JALAPEÑOS, 
GEGRILLTE ANANAS, BURGERSAUCE 
MIT BACON  +3.00 

 
VEGAN BURGER, HAUSGEMACHTES VEGANES 
PATTY, EINGELEGTE ZUCCHINI, GUACAMOLE, 
VEGANE CHIPOTLE- MAYO, SALAT, TOMATEN, 
ROTE ZWIEBELN  V     
 
SPECIAL – SCHAU ONLINE ODER FRAG UNS 
GERNE DANACH!  

 

 
 
 
 

 
Beilagen 
 

SIDE SALAT, ZITRONEN-SENF-DRESSING  GF  V 
 

SIDE STEAKHOUSE POMMES, JYPSIE’S SALZ GFO V         
 

DIPS DAZU:   
      
 
 

 
 
 

BROT 
GLUTENFREI +1.50         
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PREIS 
VARIIERT 
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Speisen 

Januar bis April 

 

AIOLI 
HONEY BBQ 
BURGERSAUCE 
SCHARFE BUFFALO-SAUCE  
VEGANE CHIPOTLE-MAYO V 
GUACAMOLE V 
  

 

 

 

MI-SA AB 17.00 UHR | SO AB 12.00 UHR DURCHGEHEND 

 


